
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
ร้านบาร์บิคิวเกาหลีทีได้รับความนิยมทีสดุในโลก  

ลกูค้ากวา่ 100 
ล้านคนทีมาใช้บริการร้านของเราตา่งพงึพอใจและชืนชอบในบาร์บิคิวของเราตล
อดระยะเวลาเก้าปีเต็ม 



แนะนํา บริษัท Didim 

เราคือบริษัททีใสใ่จความพงึพอใจของลกูค้า 
บริษัทเรานั นเตบิโตไปพร้อมกบัการใสใ่จความพงึพอใจของลกูค้าเสมอมา  

บริษัทระดบัโลก 

เราคือบริษัทอาหารระดบัโลกทีประสบความสําเร็จในการแนะนําอาหารเกาหลีไปสูท่ัวโลก  
 

บริษัททีใสใ่จการสือสาร                                
บริษัทของเราเติบโตไปพร้อมพนกังานและผู้ ร่วมดําเนินธุรกิจด้วยการสือสารทีราบรืน                                
ทั งภายในและภายนอกองค์กร  

 

 
 
 
      ประวัตขิองบริษัท Didim 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

2013 
ดําเนินการครบ  สาขาในเกาหลีใต้  

 

 
 
 
 
 
 

 
 

2014 
 

มิถุนายน

 
 

 

2015 
พฤศจิกายน 

เปิดเฟรนไชส์สาขาแรกทีไต้หวนั  

ธันวาคม. 
เปิดสาขาของบริษัททีลอสแองเ

จลลิส

 
  2006 

เริมดําเนินการบริษัท Didim Foodและบริษัท 
Food Factory 

เปิดสาขาแรกในฮ่องกง 
 

2008 
มกราคม

 
 
 

1999 
Bamboo House 

(บริษัทแม่ของ Didim 

เปิดดําเนินการธุรกิจ) 

  
 

กรกฎาคม 
เปิดสาขา New Mapogalmeagi 

แห่งแรก (ปัจจบุนัคือ ร้านMagal) 

ได้รับรองมาตรฐาน HACCP 



 
2016  

 
 

สิงหาคม 
เปิดแฟรนไชส์สาขาแรกทีมาเลเซีย 

พฤศจิกายน. 
เปิดแฟรนไชส์สาขาแรกทีอินโดนีเซีย  

ธันวาคม. 
   - เข้าร่วมทําสญัญาแฟรนไชส์แบบตวัแทนในฮ่องกง 

         - เข้าร่วมทําสญัญาแฟรนไชส์แบบตวัแทนในมาเลเซีย 

2018 
พฤษภาคม 

                                                      แฟรนไชส◌์ฟิลปิปินส์สาขาแรกเปิดตวัในเซบ ู
ตุลาคม 

                                    แฟรนไชส์ลําดบัที 15ในอินโดนีเซียเปิดดําเนินการ 
ธันวาคม 

                                       แฟรนไชส์ลําดบัที 5 ของฮ่องกงเปิดดําเนินการ 
 
 
 
 

2017 
 

มีนาคม 
เข้าร่วมทําสญัญาแฟรนไชส์แบบ

ตวัแทนในอินโดนีเซีย 
 

กนัยายน 
- เริมเข้าสูต่ลาดหลกัทรัพย์เกาหลี  

- บริษัท Didim Inc ก่อตั งกิจการ
 

 

 

 

 

 จํานวนของพนกังาน 
800 

 
ชือของ CEO 
Lee, Bum-Taek 

 

ประเภทของธุรกิจ 
ร้านอาหาร , บริษัทผลิตอาหาร 
บริษัทจดัจําหนา่ยอาหารและอืนๆ 

 

 
เปิดดาํเนินกิจการ ในเดือนเมษายน 1999  

(จดทะเบียนบริษัทในปี 2006) 

(เปลียนจากนิติบคุคลทีจดัตั งจาก บริษัทจํากดั มา เป็น Inc ในปี 2015 ) 

 
ยอดขายรวม 

 



 

แนวคดิของเมนูอาหาร 
เมนปิูงย่างสดุพิเศษ 
Magal BBQ นั นใช้เตาปิงย่างสดุพิเศษ vซึงทําให้  
ลกูค้าเพลดิเพลินไปกบัการรับประทาน Egg Crust เครืองเคียงแสนอร่อย  ในขณะทีกําลงัรอเนื อยา่งบนเตา  
ซอสสูตรเฉพาะ 
ซอสสตูรเฉพาะทีมีรสชาติเข้ากนักบัเนื อทีผ่านการคัดสรร  

ถ่านย่างจากไม้เนื อแข็ง  
ถ่านสาํหรับย่างทีทําจากไม้เนื อแข็งช่วยเสริมสร้างอรรถรสของ
กลินควนัปิงย่าง  
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อาหารนานาชนิดให้เลือ

บีบิมบบักับเนื อดิบสไตล์เกาหลี  เค้กข้าวหันผดัเนื อและไขเ่ลศิรส ตํารับเกาหลชีั นสงู  

บิบบั หม้อหินร้อน สเต็กเนื อดิบตํารับ เกาหลี 



 

BBQ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เนื อหมสูว่นสเกิต  
 
 
 
 

หนงัหมหูมกั 
 

 

                           เนื อซีโครง ววัหมกั 

 
 
คณุภาพเกรดพรีเมียม  

เนื อหมสูว่นท้อง

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
เต้าหู้ นิมเผ็ดรวมมติรทะเล  แพนเค้กกิมจิรวมมติรทะเล 

 
 
 
 
 
 
 
 

เนื อซีโครงววัตุน๋เสร์ิฟในชาม

 
Magal bbq ไม่ได้มีดีแค่บาร์บีคิว 

แต่เรายังมีอาหารเกาหลีอีกหลากหลา
ยเมนู 

 
 

 
 

 เมนูเครืองเคียง  



การตกแต่งภายนอกและภายใน 
 

MAGAL BBQ 

ความสวยงามคู่ความอบอุ่น 

. 
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บรรยากาศอันแสนอบอุ่
นและความอบอุ่นใจทีร

อคุณอยู่ด้านใน 

 
ทีนังเป็นส่วนตวั  

และการตกแต่งภายใน 
ทีมีเสน่ห์ดึงดูดใจ  



ข้อมูลร้านอาหารจากทุกมุมโลก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LasVegas 

LosAngeles 

 
 
 
 
 
 

Hong Kong 

 
 
 
 

Macau 

 
 

Taiwan 

 
 
 

Malaysia 

Singapore 

Indonesia 

 
Vietnam 

 
Philippines 

 
 
 

- 2016. 11 Senopati 
- 2017. 05 Puri Indah Jakarta Barat 
- 2018. 02 Emporium Pluit 
- 2018. 02 Pondok Indah 
- 2018. 03 Surabaya Pakuwon Square 
- 2018. 03 Pantai Indah Kapuk 

- 2018. 03 Kelapa Gading 
- 2018. 03 Bali 
- 2018. 03 Senayan City 
- 2018. 05 Pecenongan 
- 2018. 05 Balikpapan 
- 2018. 05 Alam Sutra 

- 2018. 06 Pekanbaru 
- 2018. 06 Balikpapan2nd 
- 2018. 08 Palembang 
- 2018. 08 Serpong 
- 2018. 12 Keumang 
- 2018. 12 Bandoong 

 
 
 
 
 

- 2015. 09 Causeway Bay 
- 2015. 10 Yoho Midtown 
- 2016. 12 Kwai Fong Metroplaza 
- 2018. 01 East Point City 
- 2018. 12Taipo 

- 2016. 05 Xining S.RD. 
- 2017. 07 Taiwan 

- 2016. 08 Subang Jaya 
- 2016. 11 Mid Valley 
- 2017. 06 Pavilion Kuala Lumpur 

- 2015. 12 LA 
- 2016. 06 Las Vegas 

 
 
 
 
 

- 2016. 05 Macau 
 

- 2018. 06 Cebu Mactan 
 

- 2016. 02 Singapore 

 
 

ความชืน่ชอบของลกูคาทีม่ตีอรานของเรา 

การนัตไีดจากความสาํเรจ็อยางสงูใน 9 ประเทศ 
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Public Relation 
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ได้รับความสนใจจากสือนานาชาติทัวโลก  
New MapoGalmaegi คือผู้ นําทีเชียวชาญ  



 

เงือนไขและบริการหลังการขาย  

 
สทิธิในการดําเนินธุรกิจแฟรนไชส์ 

 
 

ค่าแฟรนไชส์ 

 
30,000 US$ 

▶รวมค่าอบรม 

▶ไมร่วม ค่าตัวเครืองบิน ค่าทีพกั หากต้องการผู้ช่วยสนบัสนนุเมือเปิดร้านอาหาร  

 
ค่าลิทสิทธิ 

5% (หลงัหกัภาษี)ของยอดขายรวมรายเดือน  
หากยอดขายรวมรายเดือนตํากวา่ 100,00 ดอลลา่ร์  
(ไมร่วม 100,00 ดอลลา่ร์ ) 

 
 
 
 

การตกแต่งภายใน 

 
แฟรนไชส์เป็นผู้สร้างและตกแตง่ร้านอาหารเอง 
1) 10,000 ดอลลา่ร์สหรัฐ (ค่าออกแบบภายใน) 
- มีแบบแปลนสามมิติและครัวโดย H.Q. ในเกาหล ี
- มีการออกตรวจเยียมประเมินการตกแต่งโดยทีมสถาปนิกสามครั ง (2คน) 
ขั นตอน 01 บคุลากรจาก H.Q. และ ผู้ตกแต่ง ตรวจประเมินร้านอาหาร  
ขั นตอน 02 ผู้ตกแต่ง 1 คน >ตรวจประเมินการทํางาน 
ขั นตอน 03 ผู้ตกแต่ง 1 คน ตรวจสอบครั งสดุท้าย  

2) แฟรนไชส์ซีเป็นผู้ออกค่าใช้จ่ายทั งหมด ได้แก่ ค่าตัวเครืองบิน ค่าทีพกัและอืนๆ  

 
 
 
 
 
 
 

บริการหลงัการขาย 

 
เปิดอบรมการศกึษา 

1) หนึงสปัดาห์ก่อนและหลงัเปิดร้าน (รวมทั งสิ น 2 สปัดาห์) , โดยบคุลากรทั งสิ น 3 คน บคุลากรอบรมการดแูลร้าน 1 คนและ 
บคุลากรอบรมด้านครัว 2 คน 
2) ผู้ซื อแฟรนไชร์สเป็นผู้ออกค่าใช้จ่ายทั งหมด ได้แก่ ค่าตัวเครืองบิน ค่าทีพกัและอืนๆ (ค่าใช้จ่ายต่อบคุลากรจาก H.Q. อยูที่อตัรา 
100 ดอลลา่ร์สหรัฐต่อวนั) 
 
ตารางตรวจเยียมผู้ตรวจสอบ  – ตรวจเยียมทกุ  เดือนครั ง  
1) ตรวจสอบการขาย 2) ตรวจสอบกระบวนการทํางาน 3)อบรมเมนอูาหารใหม ่

 
*การตรวจเยียมของผู้ตรวจสอบจาก H.Q ครอบคลมุดงันี  
สาขาทีไม่สามารถนําเข้าซอสได้ 

1) ตรวจเยียมทกุ 4 เดือน เพือทําซอส (ซึงอาจมีราคาถกูกวา่การนําเข้าซอสจากเกาหลี ) 

2) แฟรนไชร์สซีต้องเป็นผู้ออกค่าใช้จ่ายทั งหมด ได้แก่ ค่าเครืองบิน ค่าทีพกัและอืนๆ 

(มีความเป็นไปได้วา่การเดินทางเพือตรวจเยียมของบคุลากรผู้ตรวจสอบและการผลิตซอสนั นอาจเกิดขึ นใน เวลาเดียวกนั 

ซึงแฟรนไชร์สซีจะต้องเป็นผู้ รับผิดชอบค่าใช้จา่ยทั งหมด ) 

 
 

หมายเหตุ 

1. การรายงานถึง H.Q. จะต้องเป็นไปตามกฎและข้อบงัคบัของทางบริษัท 
2. วนัเปิดทําการจะต้องถกูกําหนดอยา่งชดัเจนอยา่งน้อย 2-3 
เดือนภายหลงัการเซน็สญัญาเพือประกอบการพิจารณา 

 



 
 
 
 
 

แบรนด์ในเครือ 
ขอแนะนําแฟรนไชส์ในเครือข

องบริษัท Didim Inc.. 
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แบรนด์แฟรนไชส์ 
                ตอ่ยอดความสาํเร็จแฟรนไชร์สร้านอาหาร 
               สบืทอดความสาํเร็จจาก Mapogalmaegi



Misoolkwan, ร้านสไตล์ผบั 
ร้าน Misoolkwan จําลองบรรยากาศในทศวรรษที 70 และ 
80 ถ่ายทอดด้วยมมุมองในสไตล์โมเดิร์น 
เพือให้ลกูค้าได้มีความสขุกบัอาหารและเครืองดืมในบรรยากาศแส
นสบาย 

 
 
 
 

H.P l www.misoolkwan.co.kr 

 
 
 
 

Apple 
Samgyeopsal,ความอร่อยของเนื อหมู
สว่นท้องและแอปเปิลฝานบาง  
ร้านอาหารแบรนด์พิเศษทีมีเมนพิูเศษทําจากเนื อหมปูรุงด้วยระยะเวลา 
24 ชัวโมง 
นําเนื อหมมูาด้วยเผาด้วยถ่านและรมควนัในถงัพร้อมเสิร์ฟความอร่อยร่ว
มกบัแอปเปิลฝานบาง  

 
 
 
 
 

H.P l www.applepork.com 

 
 

Yeon- Ahn Sikdang 
อีกหนึงความสําเร็จแห่งหน้าประวตัศิาสตร์แฟรนไชร์ส์ของเกาหลี ด้วยก้าวย่างเลก็อนัแสนถ่อมตวัของร้าน 
Yeon-Ahn Sikdang ( หรือร้านอาหาร Yeon - Ahn ) 
ได้กลายเป็นความสําเร็จทีสดุในแวดวงธรุกิจแฟรนไชร์สและแวดวงการธรุกิจของเกาหลี  
นบัตั งแตเ่ปิดตวัแฟรนไชร์สไปเมือ พฤษภาคม 2018 แฟรนไชร์สของร้าน Yeon-Ahn Sikdang 
นั นได้ตีตลาดด้วยการเปิดสาขาไปถึง 140 สาขาในเกาหลีภายในระยะเวลาไมถ่ึงหนึงปี  
ด้วยวตัถดุิบทีสดุใหมแ่ละซอสสตูรเฉพาะทีได้รับการคิดค้นโดยบริษัท Didim ทีผา่นการคดิค้นกวา่สิบปี   
ไมใ่ช่เรืองแปลกประหลาดหากจะเหน็ผู้คนมาตอ่แถวเข้าควิยาวเหยียดทีหน้าร้านและในทกุสาขาของร้าน 
Yeon-Ahn Sikdang 
 
 

 
 
 

ร้าน Gorae Restr.  
ผู้เชียวชาญด้านเมนูปลาต้มเคม็และกรีนแรชดชิแห้ง  
ร้านอาหารเกาหลีร้านนีจะเนน้เสิร์ฟแต่เมนูทีมีคุณค่าทางโภชนาการสูงและให้พลงังานตํา 
ทาํดว้ยปลาและกรีนแรชดิชแห้งทีดีต่อสุขภาพ ปรุงรสเพิมดว้ยพริกป่น  
ร้าน Gorae Restr. คือผูน้าํดา้นการทาํ 
ครัวเกาหลีทีประณีตและพิถึพิถนั ลืมกลินคาวๆและร้านอาหารแบบเก่าๆไปไดเ้ลย  

 
 
 
 
 

ซุปเผ็ดกระดกูสนัหลงัหมู 
ร้าน Gorae Gamjatang จะแสดงให้เห็นพื นทีสดุตระการตาและ การตกแต่งภายใน 
ร้านด้วยรูปแบบโมเดิร์น พร้อมไปกบัการรับประทานซุปเผ็ดประดกูสนัหลงัหม ู 
ร้านอาหารร้านนี จะเสิร์ฟเมน ูซุปเผ็ดกระดกูสนัหลงัหมทีูผ่านการเคียวกระดกู  



สนัหลงัหมทีูเต็มไปด้วยเนื อนุ่มๆ เคียงด้วยกระหลําและผกัใบเขียวนานาชนิ ด 
และเครืองปรุงสตูรพิเศษเฉพาะของทางร้าน  
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แบรนด์ธุรกจิทีมีการบริหารงานอย่างเ
ทียงตรง  

เพิมผลกําไรด้วยการก่อตั งร้านอาหารขนาดใหญ่ทีให้ผลตอบแทนตอ่หนว่ยสงู  

 
 
 
 
 
 
 
 

H.P l www.didimworld.co.kr 
 

 



Baekjewon 
มุ่งเน้นการเสิร์ฟอาหารเกาหลแีบบฟูลค
อร์ส  
 
ร้าน Baejewon สาขาแรกตั งอยู่ที ซงโดอินเตอร์เนชันเนลซิตี  ซึงการเสิร์ฟอาหาร  
แบบฟลูคอร์สตา่งเป็นทีชืนชอบของลกูค้าตา่งชาติ 
เริมต้นจากอาหารจานแรกทีเรียบง่ายไปจนถึงอาหารปิดท้ายฟลูคอร์สอย่างสวยงามพิถีพิถนั ร้าน Baejewon  
ยินดีต้อนรับลกูค้าทกุท่าน ไมว่า่จะมากนัเป็นครอบครัวหรือเลี ยงรับรองลกูค้าทางธรุกิจ  

 
 
 
 
 
 

Tokyo Hana, 
ร้านอาหารญีปุ่ นทีตีความอาหารญีปุ่ นเสียใหมด้่วยมมุมองของชาวเกาหลี 
ตลอดจนเสิร์ฟอาหารแบบคอร์สสําหรับครอบครัว ร้าน Tokyo Hana 
ยงัได้เพิมสมัผสัแหง่ความเป็นญีปุ่ นด้วยการแอบแฝงการตกแตง่ภายในร้านด้วยกลินไอตะวนัออก  

ร้าน Tokyo Hana ทุ่มเทอย่างสุดความสามารถ และมุ่งมันทีจะพัฒนาร้าน  
อาหารญีปุ่นเข้ากับท้องถินด้วยการคิดค้นพัฒนาอย่างไม่สิ นสุด  
ปรัชญาของร้าน Tokyo Hana คือการไมยิ่ดติดกบักรอบความคิดเดิมแตต้่องมีการ 
ตีความใหมด้่วยวตัถดุิบพื นบ้านและสร้างสรรคเ์มนอูาหารทีดีตอ่สขุภาพในราคาทีสมเหตสุมผล  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมูเลี ยงทีอร่อยทีสุดจากสถานทีทีสะอาดทีสุดใ
นเกาหลีใต้  
หมทีูเลี ยงในเกาะเจจทู่ามกลางอากาศทีสดชืนและธรรมชาติแท้ๆ ห่างไกลจาก  
ความเครียดและได้รับการเลี ยงดอูย่างมีคณุภาพสงู ร้าน Hanradam ได้พฒันา 
รสชาติเนื อหมทีูแสนอร่อยขึ นมาด้วยสตูรลบัชัวอายคุน  

 
 
 
 
 
 
 

Poolside 228,ร้านอาหารกึงผับทีมีความ  

แปลกใหม่ไม่จาํเจ 
ดืมดําบรรยากาศแสนโรแมนติกและใช้ช่วงเวลาวา่งในร้านอาหาร แคชวลบาร์  

และสระนํ าเล็ก .14 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เป็นเจ้าของร้านอาหารเมนูเนือและหมูขนาดใหญ่มากมายในเกาหลีที  
เปิดมาแล้ว 9 ประเทศ กําลังขยายตัวและเติบโตอย่างต่อเนือง  
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